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cQueé aprenderan? -~
Desde la teoria hasta técnicas de pasteleriq, experimentando
con ingredientes frescos y emocionantes recetads en
tendencia. Nuestros expertos chefs pasteleros los guiardn en

un viaje donde descubrirdn el arte de la preparacion y
presentacion de postres.

Ser un experto en:

_Masas de galletas _Masas
Galleta diamante Muffins de zanahoria
Chips cookie Muffin de platano
Galleta dos colores Muffin de manzana

Galleta de avenad y pasas

artaletas “Masas Cake

Mini pie de limon Brownie de chocolate
Tartaleta de manzana Cake de naranja
Tartaleta de chocolate y platano. Cake inglés.
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Crepes rellenos Empanada de carne

Waffles (dulces y salados). Empanada de pollo
Empanada de quesos especial.

*Sujeto a cambio de contenido.




Haz que tu hijo pase unas vacaciones increibles con las
mejores opciones disenadas para chicos entre los 14 y 17 anos.

— * , ,
m Docentes ** Contenido , La mejor
1 :
7 power "M top IR\ infraestructura

Respaldo de e
¥ _® Certificacion
l@‘ a.orporacion incluida

Informacion general:

Miércoles y viernes 18 horas Presencial
9:00 - 11:30 a.m. 6 sesiones Sede Lima Norte

Incluye:
Mandil, cuchillo de cocina e Insumos




(CURSOS IMPARABLES)
DE VERANO
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Av. Industrial 3484, Independencia (a espaldas del C. C. MegaPlaza)
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